
CAFÉ & COPAS

Repostería Casera

Disfruta de los pequeños placeres

Black & White

(En mesas de más de 4 personas no
se admiten pagos por separado)



Nuestros Desayunos

Pan de Maíz 100% masa madre/ 1'20€

Pan de cereales / 1'10€

Pan de semillas de amapola / 1'10€

Pan de centeno / 1'10€

Pan de nueces / 1'30€

Pan de campo / 1'30€

Bollito de cereales / 1'30€

Pan brioche / 1'30€

Pan sin gluten / 1'10€

Pan de avena / 1'10€

1/2 Mollete / 1€     Entera / 1'30€

ELIGE TU EXTRA
Aguacate / 1'20€
Guacamole / 1€
Huevos revueltos / 1'50€
Huevo frito / 1'60€
Queso Cheddar / 0'90€
Queso crema / 0'90€
Queso fresco / 0'90€
Queso curado / 1'70€
Rúcula / 0'50€
Manzana / 0'60€
Plátano / 0'80€
Tomate / 0'60€
Tomate cherry salteado / 0'80€
 Mantequilla / 0'60€
Aceite de Oliva / 0'30€
 Jamón Ibérico / 1€
 Pavo / 1€
Salmón / 1'80€
Bacon / 1€
Mermelada / 0'70€
Mermelada casera / 0'90€
Miel / 0'40€
Crema de Cacahuete 0'60€

OTROS PANES

Black & White
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      TOSTADAS TRADICIONALES
.   (mollete, viena y viena integral)

1/2 Con jamón, aceite, tomate y café / 3€
1/2 Con aceite y tomate y café / 2'60€
1/2 Mantequilla y mermelada y café / 2'60€

1/2Con Jamón, aceite y tomate / 2'10€

Ent. Mantequilla y mermelada / 1'80€
Ent. Jamón, aceite, tomate y café / 3'50€
Ent. Aceite, tomate y café/ 3'20€
Ent Jamón, aceite y tomate / 2'50€
Ent. Aceite y tomate / 1'80€

1/2 Con aceite y tomate /  1'40€

1/2 Con mantequilla y mermelada / 1'40€
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DESAYUNO
AMERICANO / 9€
Huevos revueltos, bacon,

salchichas, tomatitos
cherrys salteados, pan de

cereales, tortita con
sirope de arce + café o

zumo.

DESAYUNO
DANIELA / 5'90€

Pan de semillas de amapola,
guacamole, picada de tomate

y chia+ vaso de yogurt
griego, granola y frutos del
bosque + zumo de naranja

natural o café.

DESAYUNO
LUCÍA / 7'90€
Pan Brioche con
pavo y queso +

tortita con Nutella +
café o té + zumo.

BOL DE MACEDONIA DE
FRUTA DEL TIEMPO / 3'50€

BOL DE YOGURT GRIEGO
CON FRUTA DEL TIEMPO

Y CHÍA / 4'20€

CAPRICHO / 6'50€
Tostadas francesas en pan
Brioche con fresa, plátano,
arándanos y sirope de arce

MR. LAYTON / 7€
Croissant con aguacate, queso
fresco, salmón, café y zumo.

DESAYUNO
ANDALUSÍ / 6'20€

Pan de nueces, con queso crema
y mermelada casera + café o té, y

yogur con miel, frutos secos y
semillas

VASO YOGUR
DANIELA / 2'20€

VASO YOGUR
ANDALUSÍ / 2'30€

Nuestras Combinaciones Preferidas
1 - Pan de cereales con bacon, queso cheddar y huevo revuelto / 2'70€

2 - Gofre con crema de cacahuete, plátano y bacon / 5'50€
3 - Pan de cereales con crema de queso y tomatitos sherry salteados / 2'20€

4 - Pan de centeno con guacamole, huevo revuelto y rúcula / 3€
5 - Pan de centeno con crema de queso, tomate en rodajas y pavo / 2'40€

6 - Pan de nueces con crema de queso, lacas de manzana verde, miel y canela / 2'60€
7 - Pan de campo con aguacate, huevo y bacon / 3'70€

8 - Croissant con pavo y queso / 3€
9 - Gofre casero con bacon, huevo frito, rúcula y sirope de arce / 5'50€

10 - Gofre casero con camembert y mermelada casera / 4€
17 - Croissant con tomate, queso fundido huevo y rúcula / 3'70€

Celiacos
1 - Pan sin gluten, guacamole, picada de tomate y chía+ vaso de yogurt griego y fruta del tiempo

+ zumo de naranja natural o café / 6'10€
5 - Pan sin gluten con crema de queso, tomate en rodajas y pavo / 2'80€

6 - Pan sin gluten con crema de queso, lascas de manzana verde, miel y canela / 2'90€

Cafè & Copas. Repostería Casera.
Eventos personalizados

NO SE ADMITEN CAMBIOS EN LAS COMBINACIONES



- Cortado, solo, americano,
expreso / 1'50€ Doble 1'70€
-Café con leche/ 1'60€
- Café grande / 2€
- Café XL / 2'70€
- Colacao / 1'60€
- Chocolate caliente / 2'50€
- Vaso de leche 1'40€
( Con leche vegetal +0'20€)
( Con hielo +0'10€)

Nuestros Cafés
ESPECIALES
.

- Café bombón / 2'30€

-Bombón con leche / 2´50€

- Café baileys / 2'90€

Con leche 3€

- Café irlandés / 4€

- Café Latte de chocolate

o dulce de leche / 3€

- Carajillo / 2'70€

- Capuccino / 2'20€

- Capuccino (caramelo,

nutella, chocolate blanco,

cacahuete, vainilla) / 2'80€

-Frapuccino / 3'20€

- Frapuccino (caramelo,

nutella, chocolate blanco,

cacahuete) / 3'70€

-Té e infusiones
(moruno, verde rojo, negro,
 rooibos, frutos del bosque ,
 poleo, manzanilla, tila) / 1'80€

Té frío casero
(té verde con naranja y canela) / 2'90€

Nuestros Tés
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Pregunta por nuestros tés especiales



- Tarta de zanahoria / 4'50€
- Tarta Mito (bizcocho de chocolate
y crema de queso) /4'20€
- Tarta de Oreo / 4'20€
- Tarta Heaven (bizcocho de nueces
con crema de dulce de leche y
nueces caramelizadas) / 4'50€

- Bizcocho de canela y manzana / 2€       
-Rolls de canela / 2€
- Bizcocho cremoso de chocolate 2€
- Tortitas / 2'30€
-Galletas de mantequilla / 0'60€
-Cookie con pepitas de chocolate / 1'90€
- Galletas de Nutella  / 1€
-Gofre casero / 2'30€
-Croissant / 1'50€
-Brownie / 4'50€     Con helado / 6€

NUESTRA REPOSTERÍA CASERA

ELIGE TU TOPPING
- Nutella / 0'70€

- Chocolate / 0'50€
- Chocolate blanco / 0'50€

- Miel / 0'40€
- Nata montada / 0'40€

- Nueces / 0'70€
- Crema de cacahuete / 0'50€

- Plátano / 0'70€
- Frutos del bosque / 0'70€

-Arándanos / 0'70€
-Fresas / 0'70€

- Crema de kinder / 0'70€

CON RESERVA
- TARDE DE TÉ PARA DOS
 

Mini sándwiches, bocaditos salados,
repostería casera acompañados de

café y mimosa de champagne.
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11 - Croissant con plátano y nutella / 3€
12 - Tostadas francesas con sirope de arce / 4€

13 - Croissant con crema y crunch de kinder / 3€
14 - Gofre casero con helado de vainilla y nueces + chocolate caliente / 5€

15 - Tortitas con arándanos y sirope de frutos del bosque + nata / 3'90€
16 - Tortitas con plátano flambeado / 4'20€

NUESTRAS COMBINACIONES DULCES

30€

NO SE ADMITEN CAMBIOS EN LAS COMBINACIONES



Batidos Helados

Smoothies

- Chocolate
- Fresa
- Vainilla

- Fresa 
- Plátano
- Frutos del bosque
- Mango
- Maracuyá

(Combinación de dos
sabores)

4 €

4' 50€

4 €
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Cocktelería

- Mojito 6'50€ / 5'50€*            - Caipiblack / 6'50€
- Mojito fresa 6'50€ / 5'50€*    - Ron Collins / 6'50€
- Mojito melón 6'50€ / 5'50*    - San fco. 6'50€ / 5'50€* 
- Mojito sandía 6'50€ / 5'50€* - Banana mama / 6'50€

- Piña colada 7'50/ 6'50€*  
- Caipiriña / 6'50€
- Caipirosca / 6'50€
- Caipirissima / 6'50€

 * Con y Sin alcohol

Cafè & Copas. Repostería Casera. 
Eventos personalizados 



Para Picar

Nuestros Sándwiches

- CIELITO LINDO ( nachos, con crema de queso, guacamole,
chili con carne y queso fundido ) / 10'80€

- DE PAVO BRASEADO ( Pan de cereales, canónigos, manzanas
verdes, queso brie con mostaza miel y pavo braseado ) / 5'80€

- SÁNDWICH ROBIN ( Preparado de pollo,
guacamole y tomate ) / 6€

- SÁNDWICH PASTRAMI ( Pan de avena con una base de mostaza,
rodajas de tomate natural, rúcula, queso cheddar fundido y

pastrami de ternera ) / 6'90€

- SÁNDWICH SUREÑO ( Pan de avena con base de crema de
aguacate, picada de tomate, balsámico y queso curado ) / 6'50€

- MIXTO (pavo y queso) / 3€

Pregúntanos por lo que hay fuera de carta
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